3 / DESCRIPCION DEL APARATO

* PRESENTACION DEL PROGRAMADOR
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o Visualizacion del relo) o del minutero
o Indicador de minuteria

@ Visualizacion de los mados de coccion
o Indicador deal nivel

e Indicador de aumento da tamperatura
o Indicador de puerta blogueada

@ Visualizacion de la tamperatura

Q Indicador de GRILL SABOR

o Indicador de ECO (coccidn y da pirolisis)
o Indicador de pirdlisis

9 Indicador del BOOSTER

G Indicador de final da coccidn

0 Indicador de duracion de coccidon
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| Es [l 4 / UTILIZACION DEL APARATO

* UTILIZACION DEL PROGRAMADOR

« Como regular la hora

= Al conectar al horno
La pantalla parpadea an 12:00. (fig.1)
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Ajuste la hora girando los mandos de ajuste + o - (sl 5 mantiene el mando presionado, los
numeros van pasando rapidamenta).
Ejempla : 12H30
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Valide pulsando al botdn de “puesta en marcha” (lig.2).
La visualizacion deja de parpadear.

- Para volver a paner el relaj en hara

Pulse al mando "puesta an hara”; ésla queda encendida mientras dura al ajuste.

La visualizacion de la hora parpadea para indicarle que puede realizar el ajuste.

Regule la hora pulsando los mandos de ajuste + o - para aumentar o disminuir la hora de la

pantalla {fig.1]
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Valide pulsando el mando "PUESTA EM MARCHA" (lig.2).
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Atencien

Si no se valida pulsando el mando de PUESTA EN MARCHA, se grabara automaticamente
al cabo de uros segundos.
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4 [ UTILIZACION DEL APARATO E

* Coccion inmediata

— El programador sdlo debe indicar la hora, la cual no dabe parpadear.

Elija la coecidn pulsan &l mando "COCCIOMES"® ¥ a continuacion los mandas + o -.
Ejamplo ! posicion “Carne blanca® (fig.1). El mando queda encendido mientras dura al ajusta.
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Valide pulsando el mando *PUESTA EN MARCHA"

La pantalla dal horno muestra el modo de coccion elegido animando los elemantos que van a
funcionar (resisteancia de solara, grill, calor giratorio...] y la temperatura recomendada -» el harno
sa pone an marcha y aparace an la pantalla el indicador de la temparaltura.

Caoloque la bandeja segln lo que indigue la pantalla.

Ejemplo @ pasician "Carnea blanca®

-* altura 2 aconsajada.

El harno le propone la temperatura que se utiliza habitualmente para ese tipo de coccion.

Mo obstante, puede ajustar la temperatura pulsando el mando "TEMPERATURA® y despuas los
mandos + o - segun la temparatura que desee. El mando "TEMPERATURA" queda encandido
miantras dura al ajuste.

Ejamplo : pasicion "Carne blanca® regulada a 190° (lig.2).
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Despusas de eslas accionas el horno empiaza a calentar @

@H® Estos estados del indicador de aumento de temperatura sefalan el incramento de
temparatura en &l interior del hornao.

El horne amite una serie de pitidos cuando ha alcanzado la temperatura elagida. Apareca,
alternativamenta, la temperalura de consigna ragulada v la temperatura que hay en la cavidad
dal horno.

Atencion
Despues de un ciclo de coccien, la turbina de ventilacion sigue funcionando durante
cierto tiempo, para garantizar Ia fiabilidad del horno.

Atencion
Todas las cocciones se deben realizar con la puerta cerrada.

Atencion
MNo cuelgue ropa o trapos de la manilla del horno.
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| Es Jll 4/ UTILIZACION DEL APARATO

* COCCION PROGRAMADA

- Coecidn con Iniclo inmediato y duracion programadsa

- Elija &l modo de coccion que desea y ajuste la temperatura (fig.1).
Ejemplo : posicidn "Came blanca®.
temperatura 200~C

|y

= Pulse el mando "Duracidn de coccidn® (fig_2).

La visualizacion parpadea en 0:00 para indicar que es posible realizar el ajuste.
- Pulse en mando + 0 - para ajustar el tiempo deseado.

Ejemplo : 30 min. de coccitn.

El mando "Duracidon de coccién” queda encendido mientras dura el ajuste.
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La grabacidn del tiempo de coccidn se produce automaticamente al cabo de unos sagundos,
también puede pulsar el mando *Puesta en marcha™ para validario. La pantalla deja de parpadear.
La cuenta atris del tiempo comienza inmediatamanta después dal ajuste.

La hora de final de coccién (hora de puesta en marcha + tiempo de coccidn) aparece
automaticamente.

En este caso : fin de coccitn a las 13:00

Una vez realizados estos 3 pasos, el horno comienza a calentar :
:i El termometro comienza a rellenarsea.
Cuando el horno alcanza la temperatura elegida, emite una serie da pitidos.
Al final de la coccidn (fin del tiempo programado),
- gl horno se para,
= 0:00 parpadea.
= &l horno emite unos pitidos durante unos minutos.1 Estos pitidos se pueden detener
definitivamente pulsando el mando "STOP".
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4 / UTILIZACION DEL APARATO =

* COCCION PROGRAMADA

- Cococidn con puesta en marcha retardada y hora de finalizacidn programada.
Proceda como para una coccidn programada

= Una vez regulado el tiempo de coccidn, pulse el mando "Puesta en marcha diferida®. La hora de
fin de coccidn parpadea indicando que puede comenzar la regulacion.

- Puls& los mandos + o - para regular la hora da fin de coccién qua desea

Ejemplo : Fin de coccion a las 13:00 (fig.1). El mando "Fin de coccidén® queda encendido mientras
dura el ajuste.

La grabacidn del tiempo de coccidn se produce automaticamente al cabo de unos sagundos;
también puede pulsar el mando "Puesta en marcha”.
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Una vaz efectuados estos 3 pasos, la puesta en marcha queda retardada para que la coccién
finalice a las 13:00.

Al final de la coccidn (fin del tiempo programado),
= gl horno se para,
= x00 parpadea.

- &l horno emite unog pitidos durante unos minutos. Estos pitidos se pueden detenar
definitivamente pulsando el mando "Stop”.

La pantalla vuelve a mostrar la hora.
3e puede regular la hora de duracion y de final de coccidn antes de seleccionar una coccitn.
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 Es il 4/ UTILIZACION DEL APARATO

* UTILIZACION DE LA FUNCION MINUTERO

Se puede utilizar el programador del homo como minutero independiente, lo que permite hacer la
cuenia atras sin que funcione el homo
En ese caso, la visualizacion del minutero predomina sobre la visualizacion de la hora.

- Pulse &l mando "MINUTERO" (fig.1). El simbolo E y 0:00 parpadean.

- Ajuste el tiempo elegido pulzando los mandos + o - hasta llegar a la duracion deseada (maximo
60 minutos).

El mando "Minuterc” queda encendido mientras dura el ajusta.
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- Pulse el mando "PUESTA EM MACHA" para validarlo o espere unos segundos.
El visualizador deja de parpadear, &l minutero s& pone en marcha y descuenta el tiempo segundo
a segundo.

Una vez finalizado el tiempo, el minutero emite una serie de pitidos para avisarle. Estos pitidos se
detienen pulsando el mando "STOP" o automaticamenta al cabo de unos segundos.

Atencion
Sa pusde modificar o anular an cualquier momento I3 programacion del minutaro.

UTILIZACION DE LA FUNCION "BOOSTER"

Si abre la puerta del hormo durante una coccidn (para regar una pierma de cordero por ejemplo)
se producira una pardida de calor en el interior del horno.

El horme ha sido disefiado para compensar esta pérdida de calor debida a la apertura de la puerta
y recuperar lo mas rapidamenta posible la tamperatura seleccionada para la coccion.

Por ello, en cuanto se cierra la puerta, el horno aumenta rapidamente la temperatura y el piloto
“Booster” situado a la izquierda de la pantalla se enciende hasta que se haya alcanzado la
temperatura seleccionada (fig.1). De este modo, conservara la calidad de su coccidn.
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MOTA : La funcién "BOOSTER" esta activa en las funciones : "Carnes blancas, Pescados, Cames
rojas, Verduras, Pasteles, Brioches™.
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4 / UTILIZACION DEL APARATO | Es|

* UTILIZACION DE LA FUNCION “GRILL SABOR”

- Esta funcidn le permite asociar a la secuencia de coccion elegida una funcion "Dorado™ de la
preparacién al final de la coccidn, gracias a la puesta en marcha del gratinador durante los 5
dgltimos minutos de la secuesncia.

So0lo esta activa con las sientes funciones de coccidn:. Pasteles, Brioches, Carnes blancas y
Pescados.

Esta funcion se puede programar al comienzo de la coccion afiadiendo 5 minutos al tiempo de
coccién o sencillamente al final de la coccién poniendo el selector de funcién en "GRILL SABOR".
- Hegule &l modo de coccidn que desea y si es necesario ajuste la temperatura.

- Pulze el mando "GRILL SABOR", la duracién de coccion parpadeara en Oh05 (este valor
comesponde al tiempo minimo necesanio para activar la funcidn "GRILL SABOR" en la secuencia
de coccion elegida).

- Pulse &l mando "DURACION" para regular la duracidn total de la coccion. La duracidn queda
registrada automaticamente al cabo de unos sagundos o bien pulsando el mando "PUESTA EN
MARCHA". La pantalla deja de parpadear.
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= Una vez efectuado estos 3 pasos, el horno comienza a calentar y se ilumina el indicador E &n
la pantalla, indicandole que la funcidén estd en marcha. Cinco minutos antes de finalizar la
coccion, el indicador "GRILL SABOR™ parpadeara.

Mo introduzca las bandejas demasiado cerca del gratinador para evitar gue se doren demasiado
rdpidameanta. Limftese al 12 4 2° nivel esmpazando por abajo.
Ejemplos de preparacionss
+ Gratinados de pastas, coliflor, endibias, vieiras, crumble.
Ejemplos de programacion :
* (Gratinado de cebolla :
+ Seleccione la secuencia de coccion
+ Saeleccions la temperatura: 180°C
+ Seleccione el programa: *GRILL SABOR™.
+ Seleccione el tiempo: 25 minutos.
El caldo se calentara durante 20 minutos y el gratinado se hard en los 5 min restantes.

@ Consejo
Ss pusde ponar an marcha o sliminar asta funcion an cualquisr momenio de la coceldn,

con sdlo manipular 8l mando "GRILL SABOR". Tamblén se pusde activar asta funcidn an una
coccion retardada.
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| Es [l 4/ UTILIZACION DEL APARATO

* AJUSTE DE LA LUMINOSIDAD DE LA PANTALLA

Puede hacer variar la luminosidad de la pantalla, para ello :

- Regule y valide la hora dal programador an 0:10.

- Pulze unos segundos el mando "DURACION" hasta que aparezca -[ J- en la pantalla.
Manténgalo pulsado.

- Pulse los mandos de ajuste + o - para consaguir la luminosidad que deses (fig.1).
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Valide soltando el mando "Duracion”.

- Después de haber ajustado la luminosidad, vuelva a poner &l programador an la hora del dia
(fig.2).
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* BLOQUEO DE LA PANTALLA

Fuede bloquear la pantalla, para ello :

- Pulsa# unos sagundos el botdn "PUESTA EN MARCHA" hasta que aparazca @ en la pantalla.
Todos los mandos se iluminan durante 1 segundo.

La pantalla ya esta bloqueada (fig.1).
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Para desbloguearia, efectie la misma operacion -» desaparecera el candado (fig.2).
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5/ MODOS DE COCCION DEL HORNO

Calor giratorio
(temperatura recomeandada 180°C minimo 35°C maximo 275°C)

= lLacoccidn se efectia con la resistencia inferior y la superior y con la hélice de
movimiento de aire.

= Esta posicion le permite cocinar en varios niveles (2 maximo) comidas idénticas o
diferentes.

= LIna vez efectuado el precalentamiento, efectle las cocciones como 2e indica en el
manual de coccion.

Gratinado
(temperatura recomendada 260°C minimo 180°C maximo 275°C)
= Lacoccidn se efectia con la resistancia supearior sin movimiento de aing.
+ Efectie un precalentamiento de 5 minutos.
* Recomendado para gratinar platos de verdura, pastas, frutas... colocados sobre la parrilla.

Verduras (ECO)
(temperatura recomendada 200°C minimo 35%C maximo 275°C)
= |acoccidn se efectia con los elementos inferior y superior, sin movimiento de aire.
=« Esta posicion permite ahorrar aproximadamente un 25% de energia, conservando
sin embargo las cualidades de coccidn. La posicidn ECO sa utiliza para al etiquetado
energéatico.
= Conseguird un ahormo energético a lo largo de la coccidn, pero el tiempo puede ser
mayor.

Galletas
(temperatura recomendada 170°C minimo 35°C maximo 275°C)

= |acoccidn se efectda con la resistencia inferior unida a una baja dosis del gratinador
con la hélice de movimiento de aire.

= Coccion por la parte inferior con una ligera colaboracion de la parte superior. Coloque
la parrilla en la posicion mas baja

= Recomendado para las preparacionas delicadas (bizcocho, bizcocho de Saboya)

Pastales
(temperatura recomendada 180°C minimo 35%C maximeo 275°C)
= |acoccidn se efectia con la resistencia inferior unida a una baja dosis del gratinador
con la hélice de movimiento de aire.
= Coccidn por la parta inferior con una ligera colaboracidn de la parte suparior.
Cologue la parrilla en la posicion mas baja
= Recomendado para las preparaciones que deban subir (cake, brioche, koulog..)
y para los suflés, para que no quadan bloqueados y no puadan subir por tener una costra
encima.
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5 / MODOS DE COCCION DEL HORNO =

T Tarta
—| (temperatura recomendada 210%C minimo 35°C maximo 275°C)
= La coccidn se efectda con la resistencia inferior y la superior y con la hélice de
movimiento de aire.
= Raecomendado para tartas y quiches. Utilice un molde de aluminio con &l interior
de tefldn para consequir que la parte inferior de la masa quede crujiente.

Brioche
(temperatura recomendada 165°C minimo 35°C maximo 275°C)
= |lacoccidn se efectia con la resistencia inferior unida a una baja dosis del gratinador
con la hélice de movimiento de aire.
= Coccidn por la parte inferior con una ligera colaboracidn de la parte superior.
Coloque la parrilla en la posicidn mas baja
= Recomendado para las preparaciones delicadas (brioche, kouglof, pan...)

Mantaner calisnta
(temperatura recomendada 80°C minimo 35°C maxima 100°C)

= Dosis de la resistencia superior y la infarior, unida al movimiento de aire.

= Racomendado para que suban las masas de pan, briocha, koulog... sin suparar
los 40° (calienta-platos y descongelacion).

* Sacuenciafs) utllizadais) para sl anunclo escrito en Ia stiqusta energética de conformidad
con ia norma suropaa EN 50304 y sagiin Ia directiva suropaa 2002/40/CE.



E 6 / LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO DEL APARATO

* LIMPIEZA DE LA SUPERFICIE EXTERIOR

Para limpiar la ventana del programador electronico ¥ la puerta del homo, utilice un trapo suave
empapado en producto limpiacristales.

Mo utilice productos de limpieza abrasivos o estropajos metalicos duros para limpiar la puerta de
vidrio del horno ya que podria arafiar la superficie y provocar la rotura del vidrio.

* LIMPIEZA DE LA PUERTA

Atencion
Antas de soltar al cristal, espera a
gqua & anfrie 8l aparato.

- Abra completamente la puerta y bloguéela
con los dos topes rojos (fig-1).

Vienen incluidos en la bolsa de plastico del
aparato.

= Saque el primer cristal del siguiente modo :
Introduzca los otros dos topes rojos en los
amplazamientos A previstos para ello (fig.2).
Haga palanca con estas piezas para soltar el
cristal {fig.3).

- Limpie &l cristal con una esponja suave y
producto limpiacristales.

Mo sumerja el cristal en agua.

Mo utilice cremas agresivas ni esponjas
abrasivas. Aclarelo con agua limpia y séquelo
con un trapo que no deje pelusa
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6/ LIMPIEZA ¥ MANTENIMIENTO DEL APARATO

- 51 88 necesario, saque todos los cristales
interiores de la puerta. Este conjunto esta
formado por uno o dos cristales, segin los
modelos, con un tope de goma negro en
cada esqguina (fig.4).
- Despues de limpiario, vuelva a colocar las
esquinas de goma prestando atencidn a las
indicacionas del cristal

* arriba a la izquierda : L

* arriba a la derecha : R

Coloque todos los cristales interiores en la

puerta para que L y A astén en el lado de las
bisagras.
- 5i el horno estd equipado con un dnico
cristal interior, éste debera estar lo mas
cerca posible del cristal enganchado.

- Enganche éste dejando la indicacidn
"P.LR.O.L15.1.5” mirando hacia usted (fig.5).
- Quite los topes de plastico rojo.

El aparato ya estd listo para funcionar de
NUBVE.

HORNO PIROLITICO

- E=ste tipo de hornos limpian destruyeando con temperaturas muy altas la suciedad originada por

las salpicaduras y los desbordamientos.

- El humo generado se destruye al pasar por un catalizador. Mo hay gue esperar a que el homo
esté demasiado sucio da grasa para efectuar asta limpieza.

¢Cudndo debe afectuar una pirdlisis?

- El horno humea durante un precalentamiento o lo hace mucho durante una coccion.

- El hormo desprende un olor desagradable en frio después de distintas cocciones (cordero,

pescado, parrilladas._ ).

La pirdlisis no es necesaria después de cada coccidn, sdlo si el grado de suciedad lo justifica.

Cocclonas Galletas, verduras, rapasteria Cocclones que no salphcan :
que ansucian poco quiches, suflés... la pirdlisis no esta justificada
Cocclonas qua ansucian Carnes, pascados (an una La pirdlisis puede estar
bastarte bandeja), verduras rellenas. justificada cada 3 cocciones
Sa puede efectuar uma pirdlisis
Coccionas que ansucian Plezas grandes de came después da una coccion de este
mucha ansartadas an el pincho. tipo, & & han producido
muchas salpicaduras
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E 6/ LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO DEL APARATO

* PYROMASSE

La pyromasse &5 un sistema de pirdlisis con una duracion de limpieza predeterminada Dura
2 horas, y permite una limpieza intensa y total de la cavidad del hormo.

Para retrasar la hora de su puesta en marcha, seleccione la hora a la que debe finalizar y
modifiquela introduciendo la hora de finalizacidn de pirdlisis que desea.

Mota : Si ha introducido detalles de horas punta y valle de tarifa eléctrica (ver la funcidn de
ajuste), le aconsejamos que aproveche las horas valle para ahorrar energia Mo obstante, puede
modificar esta recomendacion modificando la hora de finalizacion de la impieza y poniendo en
marcha el ciclo de limpieza de pirdlisis inmediatamente cuando asl lo desee. Confirme su
eleccion pulsando OK.

CONSIGNAS DE SEGURIDAD

Afencion

- Antes de poner en marcha la pirdlisis, saque todos los accesorios del horno, incluyendo
los accesorios de cocina.
Antas de Iniclar Iz pirdlisis, retire lodos los desbordamisntos importanies que hayan podido
producirse para evitar que puedan inflamarse o generen excesivo humao.
- Durante Ia pirdlisis, las supsrficles se callantan mis que en un uso normal; tenga culdado de
mantener alejados a los nifios.
-No cubra el inferior def horno con papel de aluminio para ahorrarse una limpieza, ya que
provocaria un calentamisnio axcesivo y dafiaria el esmalte qua recubre sl husco del horno.
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6 / LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO DEL APARATO E

* LIMPIEZA PIROLISIS INMEDIATA

Compruebe que el programador indica la hora del dia y que no parpadea.
Solo tiene que pulsar 1 vez el mando "PYRO ECO/MASS" para "PYRO MASS™ o 2 veces para
“PYRO ECO” (fig-1).
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El homo dejara de estar disponible durante dos horas y media (2 horas de pirclisis y 30 minutos
de enfriamients) en "PYRO MASS" o 2 horas (1 hora + 30 minutos de enfriamienta) en "PYRO
ECO" (no se puede modificar la duracion). Este tiempo incluye el tiempo de enfriamiento hasta
que =& pueda abrir la puerta

El visor e indicara la hora a la que el hormo volvera a estar disponible.

La E en la pantalla le indica que =e encuentra en al ciclo de pirdlisis MASS o |E! ECO en al
ciclo de pirdlizis ECO.

Durante el ciclo de pirdlisis, aparece un candado | & en el visor indicando gue la puerta esta
bloqueada (fig.2).
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Al finalizar el ciclo de pirdlisis, la pantalla indica 0:00 en el lugar reservado a la duracidn (fig.3).
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Cuando ya no se ved el candado [ﬁ &n la pantalla, se puede abrir la puerta (fig.4).
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Puilze el mando "STOP". La pantalla vuelve a mostrar [a hora.

Cuando el hormo esté frio, utilice un pafic himedo para retirar la ceniza blanca. El horno esta
limpio y puede sar ufilizado de nuevo para efectuar la coccidn que deses.

Atencidn
Anies de poner en marcha una pirolisis, saque todos los accesorfos de coclna del
horno y elimine los desbordamisntos Importantes que se hayan podido producir.
Atencion
No cuslgus ropa o trapos de la manilla del horno.
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E 6/ LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO DEL APARATO

* LIMPIEZA PIROLISIS APLAZADA

Saguir las instruccicnes descritas en el apartado “pirdlisis inmediata” y, despues :
Pulse &l mando "PUESTA EN MARCHA APLAZADA".

El fin de coccidn parpadea indicando que se puede comenzar la regulacion.
Pulse &l mando + o - para regular [a hora de fin de coccidn gue desea.

Ejemplo : fin de pirdlisis a las 4:00. (fig.1).

. 11
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Valide pulsando el mando "PUESTA EN MARCHA".
Unia vez realizados estos pasos, se aplaza el comienzo de la pirdlizis para que terminar a las 4:00.

Una vez terminada la pirdlisis, pulse el mando "STOP".



7 / EN CASO DE ANOMALIAS DE FUNCIONAMIENTO E

Sl le surge alguna duda respecto al buen funclonamiento de su horno, no significa
necesariamente que haya una averia. En todo caso, compruebe los sigulentes puntos :

no funciona.

La limpieza madiante
pirdlisiz no se efectia.

El horno emite pitidos.

o el fusible se ha fundido.

I La puerta esta mal cerrada.

- El sistama de ciarre asta

_astmpaam.

- Durante la coccidn

= Al final de la coccidn

SE DA CUENTA CAUSAS
DE QUE.__ POSIBLES Lo QUE HAY QUE HACER 7
|- El horno no esta Enchufe el horno.

enchufado.
- El fusible de la instalacidn Cambie el fusible de la instalacidn

El homa no callenta estd fuera de servicio. verfigue su valor (16 A).
- La temperatura seleccionada Aumente la temperatura
es demasiado baja aleccionada

= tach = Fallo de blogueo de la = Llame al Servicio Técnico.

parpadea puerta.

- La bombilla s ha fundido. = Cambie la bombilla.

La lAmpara del horno = - El horno no estd enchufado = Enchufe el horno o cambie el

fusible.

= Compruebe que la puerta esta
cermmada
= Recurra al Servicio Técnico.

= 58 ha alcanzado la temperatura
programada.
= Ha finalizado la coccidn que habia
programado.

- La ventilacién funciona
durante 1Thora como maxi-

= Abra la puerta del horno para
acelerar &l enfriamiento.

El wentilador de i
enfriamiento  sigue mo después de la coccidn o
s e o cuando la tamFeratura del
para el hormo es suparior a 1250 C.
= 3i no se para al cabo de = Recurra al Servicio Técnico.
1 hora
El hormo no calienta y
aparece 'DEMO"enla | _ g horno estd programado = Ajuste el reloj a las "00:00". Pulse al
pantalla de manera para una demostracion bot6n de ajuste durante 10 segundos
intermitenta cada hasta que emita un pitido
8 sagundos
aproximadamente
Atencidn

- Las reparaclonas del aparato daben ser efectuadas inicamenie por profesionalas.
Las raparaciones que no se hagan de acusrdo con las normas de |a profesion constituyan un

peligro para el usuario.

@

Consejo

H

En cualqular caso, 8l su Intervencion no as suficlants para seluclionar af problama,




| Es |l 7/ EN CASO DE ANOMALIAS DE FUNCIONAMIENTO

Afencion
- Desconects af horno antes de manipular fa bombila para evitar fodo rlesgo de descarga
aléctrica y, sl 8s nacesarlo, deja que ss enfria sl aparato.

@ Consejo

Para dasenroscar I3 tullpa, utilizar un guante de goma que facilitard la tarea de
dasmontafe.

* CAMBIAR LA BOMBILLA

La bombilla estd situada en el techo de la
cavidad del horno.

a) Desanchufe el hormo.

h] DBEBHI‘GGC].IH la tullp& {ﬁg.‘:. U —rn.
Bomibilla ~ — s
c) Desenrosque la bombilla en el mismo A
santido. £ |r--
Caracteristicas de la bombilla % L5
15 W G =iy
w ||
- 220240 b
- 300°C DB-SB!'IFGE:&\
- casquillo E 14 .
Visor

d} Cambie la bombilla, vuelva a colocar la
tulipa y conecte de nuevo el homo.



